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Monday, 5th October, 2015 

 
 

 

Menu 
 
 

Creamed French chestnut soup, autumn black truffle 
フランス産焼き栗のクリームスープ オータム黒トリュフ 

 
 

Roasted Japanese beef tenderloin, braised beef cheek, Parmentier potatoes 
Sautéed mushrooms  

国産牛フィレ肉のロースト 頬肉の煮込みとポテトのパルマンティエ 
茸のソテー添え 

 
 

Vegetable salad 
野菜サラダ 

 
 

Sachertorte, fresh cream, espresso ice cream 
ザッハトルテ フレッシュクリーム エスプレッソアイスクリーム 

 
 

Coffee 
コーヒー 

 


