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Monday, 2nd March, 2015 

 

 

Menu 
 

Green pea soup, cappuccino style 
Sautéed Iberico ham, morel mushrooms 

グリーンピースのスープ カプチーノ仕立て 
イベリコ豚生ハムとモリーユ茸のソテー 

 
 

Roasted veal tenderloin, fresh black truffle jus 
Braised savoy cabbage, broad beans, carrot 

仔牛フィレ肉のロースト フレッシュ黒トリュフのジュ 
サボイキャベツのブレゼ 空豆 姫人参 

 
 

Vegetable salad 
野菜サラダ 

 
 

Strawberry mille‐feuille, strawberry ice cream 
ストロベリーミルフィーユ ストロベリーアイスクリーム 

 
 

Coffee 
コーヒー 

 


